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L E S  B A G U E T T E S  M A G I Q U E S  -  2 È M E  É D I T I O N

Le Nouvel Institut Franco-Chinois organise du 14 au 24 novembre le seul festival à Lyon 
dédié à la gastronomie chinoise sous toutes ses formes. 

Pendant 10 jours, des chefs français et chinois collaborent pour offrir un parcours gastronomique 
unique dans la ville, des designers chinois viennent présenter leurs produits pour la première fois 
en France et des ateliers de dégustations sont organisés pour petits et grands.  

Pour la deuxième édition des Baguettes Magiques, le Nouvel Institut Franco-Chinois  a choisi de 
mettre l'accent sur la cuisine  bio et locale, phénomène naissant en Chine. 
Comment cuisiner chinois avec des produits du terroir lyonnais ?  comment ré-inventer la cuisine 
chinoise au fil des saisons ? Comment intégrer le thé dans ma cuisine ? Tels vont être les 
challenges proposés durant ce festival.  

Cette année, le Nouvel Institut Franco-Chinois s'est entouré du chef étoilé Alain Alexanian qui 
parraine ce festival. Spécialiste de la cuisine au thé, le chef préside le concours de cuisine organisé 
en partenariat avec l'école de cuisine de l’Institut Bocuse.  

Tisseur de liens entre Lyon et la Chine, le Nouvel Institut Franco-Chinois s'attache à travers 
différents événements à faire connaitre la culture chinoise dans ses formes les plus 
contemporaines et à créer des échanges entre les 2 pays. Ce festival de la gastronomie s'inscrit 
dans une programmation annuelle pluridisciplinaire qui cherche à valoriser à la fois le patrimoine 
lyonnais et chinois.   
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T E M P S  
F O R T S DÉCOUVERTES

3  L I E U X

Nouvel Institut Franco-Chinois 
Mob Hotel Lyon 
Ecole de Cuisine - Institut Paul Bocuse 

À TRAVERS LA VILLE

1 2  R E S T A U R A N T S

A la Piscine - Bistrot du Potager - Bones 
& Bottles - Café Arsène - In Cuisine - 
Kitchen Café - Konditori - Manto - Mob 
Hotel - Traboule Kitchen  - APIALES - 
Chez Riz

FESTIFS

2  É V É N E M E N T S

14 novembre : Soirée de lancement au 
Mob Hotel  

18 novembre : Journée portes ouvertes 
au NIFC 

OUVERT AU PUBLIC

1  C O N C O U R S  
D E  C U I S I N E

Sur le thème: "Le thé dans ma cuisine" 
En partenariat avec l'école de cuisine 
de l’Instit Bocuse. 
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Chinese Food Week

1ère édition lyonnaise d'un événement 

créé à Paris en 2012. 

12 restaurants à travers toute la ville de 

Lyon s'inspirent de la cuisine chinoise 

pour proposer une carte spéciale : 

Mob Hotel 

Manto 

Café Arsène 

Bistrot du potager (Collaboration entre 

le chef Florian Rémont et Sonia 

Ezgulian pour un dîner à 4 mains - 

jeudi 23 novembre- 

Traboule Kitchen 

Kitchen Café 

A la Piscine 

Konditori 

Bones and Bottles 

In Cuisine 

APIALES 

Chez Riz 

Boutique éphémère

3 designers chinois proposent leurs 

créations au Mob Hotel Lyon 

55 Quai Rambaud, Lyon 

Atelier Murmur - vaisselle en porcelaine 

et céramique 

Pinyin Press - linge de table 

Piling Palang - vaisselle 

14
24 

NOV

BOUTIQUE  

ÉPHÉMÈRE

EDITION  

PARRAINÉE  

PAR  ALAIN  

ALEXANIAN

CHINESE  

FOOD  WEEK

A U  M E N U
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14 nov 

 

 

18 nov 

 

 

 

 

21 nov 

 

Soirée de lancement - Apéro Chinois
Mob Hotel Lyon - 19h 

Collaboration entre le chef du Mob Hotel, Brice Morvent, le chef du restaurant 

Manto, Tian Yu et le chef Alain Alexanian pour un menu spécial 

55 Quai Rambaud, Lyon 

Journée portes-ouvertes 

NIFC Lyon - 10h-18h 

2 rue Soeur Bouvier, Lyon 

Boutique éphémère 

Ateliers pour enfants animés par Monsieur Simon 

Stands de gastronomie chinoise proposés par les Happycuriens 

Dégustation de thé chinois 

Signature de livre "A la table d'une famille chinoise, recettes de mes parents" 

par l'auteure, Eliane Cheung 

Concours de cuisine
L'Ecole de Cuisine Gourmets 

Institut Paul Bocuse - 20 Place Bellecour, Lyon 

Thème: "le Thé dans ma cuisine" 

Plus d'informations : www.ifc-lyon.com 

Inscription au concours de cuisine : contactifc@investinlyon.com  



Les partenaires de 
l'événement

Contact presse - Agence Géraldine Musnier 

Géraldine Musnier : 04 78 91 06 08 / 06 72 68 27 21 - geraldine@agencegeraldinemusnier.com 
Samy Chebil : 04 78 91 19 75 – samy@agencegeraldinemusnier.com 
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Nouvel Institut 

Franco-Chinois-officiel

nifclyon  

#lesbaguettesmagiques2017
NIFC_Lyon


